
   

Weihnachten
2025

Kulinarischer Zauber von

Advent bis Silvester

Unsere Öffnungszeiten über die Feiertage:

Montag, 22.12.� 7.30 Uhr - 13.00 Uhr

� nachmittags geschlossen

Dienstag 23.12.� 7.30 Uhr - 13.00 Uhr

		   und� 15.00 Uhr - 18.00 Uhr

Mittwoch 24.12.� 7.30 Uhr - 12.00 Uhr

Samstag 27.12.� geschlossen

Montag, 29.12.� 7.30 Uhr - 13.00 Uhr

� nachmittags geschlossen

Dienstag 30.12.� normale Öffnungszeiten

Mittwoch 31.12.� 7.30 Uhr - 12.30 Uhr

Ansonsten gelten unsere normalen Öffnungszeiten!

Ihre Metzgerei Vohl wünscht Ihnen ein Ihre Metzgerei Vohl wünscht Ihnen ein 

besinnliches Weihnachtsfest und ein besinnliches Weihnachtsfest und ein 

gutes neues Jahr 2026!gutes neues Jahr 2026!

Fischspezialitäten

Blätterteigspezialitäten:
•	Kassler im Blätterteig

• Schweinefilet im Blätterteig

•	Lachs im Blätterteig

• erlesene Fischsalate

	 (Krabbencocktail, Dillhappen)

•	Räucherlachs

•	geräuchertes Forellenfilet

• schlachtfrisches Geflügel

•	frische Stallhasen

	 Bitte bis 06. Dezember vorbestellen

•	Delikatess-WeihnachtsaufschnittDelikatess-Weihnachtsaufschnitt mit SchinkenspezialitätenSchinkenspezialitäten

	 aus eigener Herstellung

• erlesene LeberpastetenLeberpasteten in reichhaltiger Auswahl

• Griebenschmalzvariationen: Apfel, Zwiebel, Hubertus, Chili 	

	 und Gänsegriebenschmalz

•	frisch gekocht - einfach nur erwärmen:•	frisch gekocht - einfach nur erwärmen:

	 • Kartoffelgratin

	 • Rotkraut mit feinen Apfelstücken

	 • Semmelknödel - einzeln verpackt

	 • Bratensoße

	 • Champignon-Rahmsoße

•	•	WurstpräsenteWurstpräsente  in Weihnachtsmotiven

•	Auch zu Silvester •	Auch zu Silvester Fondue- und RacletteplattenFondue- und Racletteplatten

			          Aufschnitt und Käseplatten			          Aufschnitt und Käseplatten



Meine Weihnachts-Bestellung:
Name:

Anschrift:

Meine Tel.Nr:

wird am	  	      abgeholt. Metzgerei Vohl

Poststr. 12/1

70771 L.-E.-Stetten

Service Tel.: 0711 / 99 05 130

info@metzgerei-vohl.de

www.metzgerei-vohl.de

   

Festliches zum Schlemmen 
und verwöhnen

Wir beraten Sie gerne bei der Auswahl ihres Wir beraten Sie gerne bei der Auswahl ihres 

Weihnachtsmenüs und nehmen ihreWeihnachtsmenüs und nehmen ihre

BestellungenBestellungen bis 13. Dezemberbis 13. Dezember entgegen.entgegen.

Küchenfertige Spezialitäten:

gefüllt: Schweinehals, Schweinefilet, Kalbshals

	          Kalbsbrust, Pute, Hähnchenbrust

Füllungen: • Hausfrauen-Art (Brät, Kräuter, Zwiebel, Speckwürfel)

		       • Gärtnerinnen Art (mit Gemüse)

		       • Wintertraum (mit Spinat und Gorgonzola)

		       • Mediterrane Art (mit getr. Tomaten, Pinienkernen und Kräuter)

• eingelegter Sauerbraten

•	gefüllte Rinderrouladen

• Schweinefilet im Schinken-Speckmantel

•	Osso Buco

•	Puten-Früchte-Braten

• herzhafter Krustenbraten

• Boeuf Bourguignon

• gepökeltes Schäufele

• gepökelte Rinderzungen

Bilder von Speisen können abweichen und sind nicht verbindlich.


