Festliches zum Wei hn(]Ch'l_en
Schlemmen und

Verwohnen ... 2023

Kiichenfertige Spezialitdten: Wir beraten Sie bei der
Auswahl lhres Weihnachts-
« Kalbsbrust, Kalbshals, Schweinehals ,,Hausfrauen Art“, meniis und nehmen lhre
gefiillt mit Brdat, Brotwiirfeln, Krautern, Zwiebeln und

Bestellungen bis

Speckwiirfeln 16. Dezember entgegen.

« Schweinefilet im Schinken-Speckmantel
» Rinderrollbraten Tessiner Art
~ gefiillte Rindersackchen Schalotte
- eingelegter Sauerbraten
- gefiillte Rinderrouladen
- gefullte Hahnchenbriustchen
»Wintertraum*
mit Spinat und Gorgonzola
- gefullter Putenrollbraten ,.Gartnerin®
« Putenfriichtebraten

Geflugel und Stallhasen-Bestellungen
bitte bis 9. Dezember 2023 aufgeben.

Unsere Offnungszeiten iiber die Feiertage:
Freitag, 22.12. 7.30 Uhr - 13.00 Uhr
15.00 Uhr - 18.00 Uhr

» Delikatess-Weihnachtsaufschnitt mit Schinkenspezialitdten

/. aus eigener Herstellung Samstag 23.12. 7.00 Uhr - 12.00 Uhr
erlesene Leberpasteten in reichhaltiger Auswahl
- Griebenschmalzvariationen: Apfel, Zwiebel, Hubertus, Chili Samstag 30.12. 7.00 Uhr - 12.30 Uhr

dnsegri I 0 i
B s ecmalz Ansonsten gelten unsere normalen Offnungszeiten!

lhre Metzgerei Vohl wiinscht lhnen ein
besinnliches Weihnachtsfest und ein
gutes neues Jahr 2024!

frisch gekocht - einfach nur erwarmen:
« Kartoffelgratin

» Rotkraut mit feinen Apfelstiicken

» Semmelknodel - einzeln verpackt

- Bratensofie

» Wurstprasente in Weihnachtsmotiven
=+ Auch zu Silvester Fondue- und Racletteplatten
Aufschnitt und Kaseplatten




Meine Weihnachts-Bestellung:

Name:
Anschrift:
Meine Tel Nr:
Metzgerei Vohl
wird am abgeholt. Poststr. 12/1

70771 L.-E.-Stetten

Service Tel.: 0711 / 99 05 130
Service Fax: 0711 / 99 05 132
info@metzgerei-vohl.de
www.metzgerei-vohl.de

Die
Fildermetzgereli

Kulinarischer Zauber
von Advent bis Silvester

Fur die Weihnachtsfesttage empfehlen wir:

Blatterteigspezialititen: Fischspezialitdten:
Kassler im Blatterteig gerduchertes Forellenfilet
Schweinefilet im Blatterteig Raucherlachs
Kulmbacher Schnecken Krabbencocktail

Lachs im Blatterteig Dill-Happen

Und das Beste zum Schluf3:

» schlachtfrisches Gefliigel » frische Stallhasen
- gepokeltes Schaufele » Wildspezialitaten
- gepokelte Rinderzungen



