Genuss zu Ostern 2025

mit Fleisch- und
Wurstwaren aus lhrer

Fur Grindonnerstag:
- Maultaschen -bitte vorbestellen-
Zum selbermachen - taglich frisch:
- Brat - Hackfleisch - Siedfleisch
* Tk-Nudelteig

Ab Montag 31. Marz 2025. Fur s Osterfest empfehlen wir:

Frischfisch: - Maultaschen
 Rotbarschfilet Suppenmaultaschle
- Kabeljaufilet Gemusemaultaschen
« Seelachsfilet

. Lachsfilet - Elersalat-Variationen

« Steinbeisserfilet

-bitte vorbestellen- « Osteraufschnitt-Schinken-

Auswahl

 Raucherfisch:
* Fisch-Pralinen
« Makrelen-/Forellenfilet

- Spargelsalat

- Edle Lachspastete « Osterfrischkase ,,Gourmet”
» erlesene Leberpasteten mit grinem Spargel und
* U. V. m. getrockneten Tomaten
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Fiir's Osterfest empfehlen wir: - Kuchenfertige
Spezialitaten

- Schlachtfrisches

Osterlamm - geflllter Putenrollbraten

»,Primavera“ mit Frischkase

- Lamm-Spezialitaten: und Kirschtomaten

- Lamm-Lachse

. Lamm-Kotelett - geflullter Scheinebraten

+ Lamm-Filet »Caprese” mit

. Lamm-Keule Tomate-Mozzarella

* Lamm-Haxen - geflltes Schweinefilet

« Zartes vom Kalb: ,,I\/Iailé'mder Art" mit
. Kalbskotelett Brokkoli und Schinken

* Ruckensteak
« zum Fullen:
Kalbshals, Kalbsbrust
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